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Prot. n.------
Lagosanto, lì ------------                                                                                                    

ALL.1

AVVISO PUBBLICO PER MANIFESTAZIONE DI INTERESSE A PARTECIPARE ALLA
PROCEDURA NEGOZIATA SOTTO SOGLIA COMUNITARIA, AI SENSI DELL’ART. 1,
CO. 2° LETT. B) DEL D.L. 77/2021 E S.M.I.,  CON R.D.O. SU PIATTAFORMA MEPA, E
SENZA  PREVIA  PUBBLICAZIONE  DEL  BANDO,  PER  L'AFFIDAMENTO  DEL
SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA CON PASTI VEICOLATI E GESTIONE DEL
SERVIZIO  DI  REFETTORIO,  DESTINATI  AGLI  ALUNNI  E  PERSONALE
SCOLASTICO  DELLA  SCUOLA  PRIMARIA  DI  LAGOSANTO.  AA.SS.  2022/2023  (A
DECORRERE DAL 01 GENNAIO 2023) – 2023/2024 – 2024/2025. CIG: 94837069C3 - CPV:
55321000-6 

IMPORTO COMPLESSIVO PRESUNTO A BASE DI APPALTO €. 312.000,00 (IVA DI
LEGGE ESCLUSA), COMPRENSIVO DI ONERI SICUREZZA

In esecuzione della determina a contrarre n. ---- del ---- con il presente avviso si intende acquisire la
manifestazione  di  interesse  da parte  degli  operatori  economici  operanti  sul  mercato,  abilitati  al
MEPA, da invitare alla procedura negoziata per l'affidamento del servizio di refezione scolastica
con pasti veicolati e gestione del servizio di refettorio, destinati agli alunni e al personale scolastico
della  Scuola  Primaria  di  Lagosanto,  per  gli  AA.SS.  2022/2023,  a  decorrere  dal  01.01.2023-
2023/2024-2024/2025,  nel  rispetto  dei  principi  di  non  discriminazione,  parità  di  trattamento,
concorrenza, rotazione e trasparenza, ai sensi dell'art. 1 comma 2 lett. b) del D.L. 77/20211 s.m.i.
 Si precisa che con il presente avviso, di carattere esclusivamente esplorativo, non è indetta alcuna
procedura  di  gara,  di  affidamento  concorsuale  o  paraconcorsuale  e  che  non  sono  previste
graduatorie di merito o attribuzioni di punteggio; si tratta di un’indagine conoscitiva,  finalizzata
all’individuazione di imprese da invitare alla successiva procedura negoziata, tramite la piattaforma
del Mercato elettronico delle Pubbliche Amministrazioni (MEPA) della CONSIP, nel rispetto dei
principi di economicità, efficacia, imparzialità, parità di trattamento, trasparenza e proporzionalità
contemplati dall'art. 30 comma 1 del D. Lgs. 50/2016. Il Comune di Lagosanto (FE) si riserva la
facoltà  interrompere  in  qualsiasi  momento,  di  modificare  o  annullare,  in  tutto  o  in  parte,  il
procedimento avviato e di non dar seguito all’indizione della successiva gara per l’affidamento dei
servizi di cui trattasi,  senza che i soggetti  richiedenti possano vantare alcuna pretesa, nonché di
procedere con l’invio della  lettera  di  invito  alla  presentazione dell’offerta  anche in presenza di
un’unica manifestazione di interesse valida.

S T A Z I O N E  A P P A L T A N T E

Comune di Lagosanto (Provincia di Ferrara), sede in P.zza 1° Maggio n. 1, 44023 LAGOSANTO
(FE) - Telefono: 0533.909519 Fax: 0533.909535
PEC: comune.lagosanto@cert.comune.lagosanto.fe.it
profilo del committente: www.comune.lagosanto.fe.it
Responsabile  Unico  del  Procedimento  è  il  Responsabile  del  Settore  I°  Daniela  Chiodi,  tel.
0533.909519 - e-mail: daniela.chiodi@comune.lagosanto.fe.it
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Codice ISTAT 038011

OGGETTO

L'appalto ha per oggetto l'organizzazione e la gestione del servizio di produzione e la fornitura e
sporzionamento di pasti veicolati destinati alla refezione scolastica, a ridotto impatto ambientale,
per gli alunni e il personale scolastico che assiste al servizio, e gestione del servizio di refettorio,
per la Scuola Primaria del Comune di Lagosanto (FE), per gli anni scolastici 2022/2023, a decorrere
dal 01.01.2023-2023/2024-2024/2025, come meglio specificato nell'art. 1 del capitolato speciale di
appalto.
CPV: 55321000-6 Servizi di mensa scolastica.

LUOGO DI ESECUZIONE

Il luogo di espletamento del servizio è la Scuola Primaria in Lagosanto (FE), in Via Anna Frank n.
24, in cui si somministrano e sporzionano i pasti veicolati  ai bambini e al personale scolastico,
previo trasporto con automezzi e contenitori termici idonei.

DURATA 

La durata  dell’appalto  è  prevista  per  gli  anni  scolastici  2022/23  -  2023/2024-  2024/2025  (dal
01.01.2023 al 30.06.2025).

IMPORTO A BASE D'ASTA

L'importo complessivo a base d’asta presunto del presente appalto è di €. 312.000,00 (IVA di legge
esclusa),  comprensivo di oneri  di  sicurezza  non soggetti  a  ribasso e  delle  spese di  trasporto e
sporzionamento.  L’importo a base d’asta è stato calcolato su un numero presunto annuo di pasti
pari a 20.000, ad un costo pasto a base di gara di: €. 5,20 (euro cinque/20), IVA di legge esclusa,
comprensivi di oneri relativi all’attuazione dei piani della sicurezza, non soggetti a ribasso e delle
spese di trasporto e sporzionamento.
L’appalto è finanziato con i proventi delle tariffe e con fondi propri dell’amministrazione.

PROCEDURA DI GARA

Procedura negoziata ai sensi dell'art.  1, comma 2 lett.  b) del D.L. 77/2021 s.m.i.  La gara verrà
effettuata  attraverso  il  sistema  telematico  di  approvvigionamento  di  beni  e  servizi  del  MEPA
(Acquisti in rete delle pubbliche amministrazioni) facente capo a CONSIP.
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SOGGETTI AMMESSI A PARTECIPARE

Operatori  economici  ex art.  45 D.Lgs. n. 50/2016 (è ammessa la partecipazione di cooperative,
società ed imprese nonché raggruppamenti e consorzi dei suddetti soggetti), abilitati al MEPA, che
avranno fatto pervenire la manifestazione di interesse entro le ore 12.00 del ----------- e che abbiano
dimostrato il possesso dei requisiti richiesti. Il numero di operatori economici che saranno invitati a
partecipare alla procedura è pari a cinque. 
Nel caso in cui gli operatori  che abbiano presentato regolare manifestazione d’interesse, entro i
termini e secondo le modalità indicate dal presente avviso,  e che siano iscritti  al MEPA per la
categoria  di  servizio  richiesto  alla  data  di  scadenza  per  la  presentazione  della  manifestazione
d’interesse, siano in numero superiore o inferiore a cinque, si procederà all’invito di tutti quelli che
faranno domanda.

Nel caso in cui pervenga una sola manifestazione di interesse da parte di un soggetto in possesso dei
requisiti richiesti, la stazione appaltante procederà all'espletamento della gara su MEPA.

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE ED ELEMENTI DI VALUTAZIONE DELL’OFFERTA

 ll servizio, ricompreso nell'allegato IX del D. Lgs. 50/2016, sarà aggiudicato tramite procedura negoziata,
secondo il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa, individuata sulla base del miglior rapporto
qualità/prezzo ai sensi  dell'art.  36 comma 9-bis e 95 comma 3 del  D. Lgs. 50/2016,  valutata in base ai
seguenti parametri: 
- Offerta tecnica: max punti 70 
- Offerta economica: max punti 30.
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A) OFFERTA TECNICA: massimo 70/100 punti  

L’offerta tecnica è costituita da una relazione tecnico-descrittiva di progetto, costituita al massimo
da n. 20 pagine formato A4, che dovrà riportare in maniera analitica gli elementi caratterizzanti
l’organizzazione  aziendale  e  del  servizio  oggetto  dell’appalto,  in  particolare  in  riferimento  ai
seguenti punti:

1)  organizzazione aziendale e del servizio oggetto dell’appalto;
2) la qualifica del personale per le varie funzioni;
3) corsi ed iniziative di riqualificazione ed aggiornamento professionale;
4) Modalità di selezione e controllo dei fornitori;
5)  Terminali di distribuzione;
6) Piano dei trasporti e mezzi utilizzati;
7) Arricchimento nell’offerta di unità di personale;
8) Minor tempo di percorrenza tra il centro di produzione pasti e la scuola beneficiaria del servizio;
9) Disponibilità di un centro di produzione pasti di emergenza;
10) Arricchimento offerta di prodotti DOP, IGP, STG;
11) Ampliamento della gamma di prodotti biologici;
12) Capacità tecniche. 

L’offerta tecnica non dovrà contenere alcun riferimento a prezzi o costi della prestazione offerta, a
pena di esclusione dalla procedura di gara.
L’elaborato  offerta  tecnica  dovrà  essere  sottoscritto  digitalmente  dal  legale  rappresentante
dell’impresa.

 
Elementi tecnico qualitativi Punteggio 

1. Organizzazione aziendale e del servizio oggetto dell’appalto: 
Verranno valutate l’organizzazione aziendale, con particolare riferimento
alla  catena  distributiva  delle  forniture  (acquisizione  prodotto,
mantenimento,  distribuzione,  consegna) e  l’organizzazione del  servizio
complessivo oggetto del presente appalto. 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

      MAX PUNTI 8  

2. Qualifica del personale  per le varie funzioni 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

      MAX PUNTI 8
 Punti  5  =  presenza  di
almeno un cuoco diplomato
o  dotato  di  esperienza
triennale come cuoco. Punti
8 = presenza di  almeno un
cuoco diplomato o dotato di
esperienza  triennale  come
cuoco  e  di  un  dietista
laureato  con  documentata
esperienza nel settore 
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3. corsi ed iniziative di riqualificazione ed aggiornamento
professionale,  svolti  dalla ditta nell’ultimo triennio a favore dei  propri
addetti che svolgono attività di ristorazione scolastica. 

 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

MAX PUNTI 5

- punti 2 = fino a tre  
iniziative 
- punti 5 = oltre a tre  
iniziative  

  
 
4. Modalità di selezione e controllo dei fornitori 
Verranno valutate le modalità di selezione e controllo adottate dalla ditta
nei confronti dei propri fornitori 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

         MAX PUNTI 5 

5. Terminali di distribuzione  
Verranno  valutate  le  tecnologie  da  impiegare  nei  terminali  di
distribuzione  per  il  mantenimento  delle  temperature  dei  pasti,  le
procedure  di  sanificazione  applicate  e  i  detergenti  utilizzati.  La  ditta
dovrà specificare l’eventuale utilizzo di detergenti ecocompatibili. 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

         MAX PUNTI 4 

6. Piano dei trasporti e mezzi utilizzati. 
Verrà  valutato  il  piano dei  trasporti  dal  centro  di  produzione  pasti  al
terminale  di  distribuzione  indicato  nel  capitolato,  tenendo  conto  in
particolare  della  tempistica,  del  numero  e  tipologia  dei  mezzi  e  delle
operazioni di pulizia dei medesimi. Nella formulazione del piano la ditta
dovrà tener conto delle modalità di espletamento del servizio previste nel
capitolato 

 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

        MAX PUNTI 4 
    

7. Arricchimento nell’offerta di unità di personale 
Unità  di  personale  che la  ditta  prevede di  impiegare  presso  la  scuola
primaria  per  sporzionamento e distribuzione: proposta migliorativa nel
rapporto operatore / n. commensali.
 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

 MAX PUNTI 6
Punti 1 = rapporto tra 1/44 e 
1/40 
Punti 2 = rapporto tra 1/39 e 
1/35  

Punti 4 = rapporto tra 1/34 e 
1/31 
Punti 6 = rapporto al di sotto 
di 1/31 
 
 

8. Minor tempo di percorrenza tra il centro di produzione pasti e la 
scuola beneficiaria del servizio
    Tempo intercorrente per trasporto dei pasti dal centro di produzione
pasti alla scuola da servire 

  MAX PUNTI 10 
- punti 10 =  30 minuti
- punti 7 = 45 minuti
- punti 4 = 60 minuti
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Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

- oltre i 60 minuti= non
valutabile

9.  Disponibilità  di  un  centro  di  produzione  pasti  di  emergenza in
grado di soddisfare i servizi come tutti richiesti dal presente capitolato.  
 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

   MAX PUNTI 5 
- punti  0  =  nessun
centro di emergenza 
- punti   2  =  presenza

centro emergenza da 30 a 60
minuti  dalla  scuola  da
servire.

- punti  5  =  presenza
centro  di  a  meno  di  30
minuti  dalla  scuola  da
servire.

10. Arricchimento offerta di prodotti DOP, IGP, STG 
Valutazione della gamma di prodotti DOP, IGP, STG offerti (rimanendo 
nell’ambito dei prodotti offerti dal menù) per tutti i servizi oggetto 
dell’appalto 
 
Tale voce è da attestare attraverso una dichiarazione del legale 
rappresentante dell’offerente 
 

    MAX PUNTI 2
 Punti 0 = nessun 
prodotto offerto 
Punti 0,50 = per ogni prodotto
offerto 

11. Ampliamento della gamma di prodotti biologici 
Valutazione  della  gamma  di  prodotti  biologici  offerti  (rimanendo
nell’ambito dei prodotti previsti dal menù) in aggiunta a quello richiesti
dal presente capitolato. 
Per le categorie merceologiche di carne di manzo e di suino, pollame e
formaggio,  l’offerta  di  prodotti  biologici,  per  consentire  il  punteggio  a
fianco  indicato,  dovrà  riguardare  l’intera  fornitura  e  non  il  singolo
prodotto. 
 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

MAX PUNTI 8
Punti 0 = 

nessun prodotto 
aggiuntivo 
Punti  2  =  carne  di  manzo
biologica 
Punti 2 = carne di suino 
biologica 
Punti 2 = 

pollame biologico 
Punti 2 = 

formaggi biologici 
Punti  0,50  =  per  ogni  altro
prodotto  biologico  oltre  a
carne  di  manzo  e  suino,
pollame e formaggi 

12. Capacità tecniche 
 
Numero  degli  appalti  con  Enti  Pubblici  per  servizi  di  Ristorazione
Scolastica nell’ultimo triennio, ulteriori rispetto ai servizi richiesti come
requisiti minimi di partecipazione che attestano la capacità tecnica 
 
Tale  voce  è  da  attestare  attraverso  una  dichiarazione  del  legale
rappresentante dell’offerente 

      MAX PUNTI 5
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B) OFFERTA ECONOMICA: massimo 30/100 punti 
- Verrà assegnato il  punteggio max.  di  30 punti  all’offerta della ditta che ha presentato il
prezzo più basso 

 
- per  le altre  offerte,  l’attribuzione del  punteggio sarà  determinata in  misura inversamente
proporzionale mediante l’applicazione della  seguente formula: 

prezzo offerto : prezzo più basso = 30 : X 

Il servizio sarà aggiudicato alla Ditta offerente che avrà ottenuto il maggior punteggio derivante dalla somma
del punteggio ottenuto per il fattore prezzo e quello ottenuto per il fattore qualità. 
 
Non sono ammesse, pena l’esclusione, offerte in aumento. 

Con riferimento all’art. 60 del D.Lgs. 50/2016, l’aggiudicazione potrà avvenire anche in presenza di una sola
offerta valida, restando comunque impregiudicata la facoltà per la Stazione Appaltante di non procedere
all’aggiudicazione dell’appalto se nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto del
contratto, conformemente a quanto stabilito dall’art. 95, comma 12 del D.Lgs. 50/2016. 

REQUISITI MINIMI DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA
 
Possono presentare manifestazione di interesse ad essere invitati i soggetti rientranti nelle tipologie
di cui all’art.  45 del D. Lgs.  50/2016, abilitati  sul MEPA. Stante la peculiarità  del servizio gli
operatori economici interessati dovranno essere in possesso dei seguenti requisiti di ordine generale
di idoneità professionale e di capacità economico-finanziaria e tecnico- professionale  (all. 2):

REQUISITI DI ORDINE GENERALE

a) Assenza di clausole di esclusione previste all’art. 80 del D.Lgs. n. 50/2016  s.m.i.;

b) Essere in regola, ai sensi dell’art 17 della L. 68/1999, con le norme che disciplinano il diritto
al  lavoro  dei  disabili,  avendo  ottemperato  agli  obblighi  previsti  dalle  disposizioni  ivi
contenute, oppure non essere soggetto a tali obblighi;

c)  Essere  in  regola  con  gli  obblighi  relativi  al  pagamento  dei  contributi  previdenziali  ed
assistenziali a favore dei lavoratori, secondo la vigente legislazione ed applicare le norme
contrattuali di settore;

d)  Applicare ai lavoratori dipendenti ed anche ai soci condizioni normative e retributive non
inferiori a quelle risultanti dai contratti di lavoro nazionali e locali;

e) di non trovarsi in una situazione di controllo di cui all’art. 2359 C.C. o in qualsiasi altra
relazione, anche di fatto, con altro partecipante alla medesima gara, oppure di trovarsi in una
situazione di controllo, indicando l’impresa, ma di aver formulato autonomamente l’offerta.
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REQUISITI DI IDONEITA’ PROFESSIONALE

Iscrizione alla Camera di commercio industria, artigianato e agricoltura, per attività coerente con i
servizi oggetto della presente procedura di gara, o nel registro delle Commissioni Provinciali per
l’artigianato, o in analogo registro dello Stato di appartenenza, quale ad es. l’Albo nazionale delle
Società  Cooperative  presso il  Ministero dello  Sviluppo Economico o all’  Albo Regionale  delle
Società  Cooperative  Sociali,  per  tipo  di  attività  inerente  l'oggetto  della  presente  gara,  ai  sensi
dell'art.  83  del  D.Lgs.  50/2016  s.m.i.  Il  suddetto  requisito,  in  ipotesi  di  raggruppamento  o  di
consorzio  ordinario  non  è  frazionabile  e  deve,  quindi,  essere  posseduto  da  ciascuna  impresa
partecipante, al momento della presentazione della manifestazione di interesse. Al cittadino di altro
Stato membro non residente in Italia, è richiesta la prova dell'iscrizione, secondo le modalità vigenti
nello Stato di residenza, ai sensi dell’art. 83, c. 3 del Codice.

REQUISITI  DI  CAPACITA’  TECNICA,  PROFESSIONALE  ED  ECONOMICO
FINANZIARIA

a) Idonea  referenza  bancaria  rilasciata  da  primario  istituto  bancario  o  da  intermediario
autorizzato ai sensi della legge n. 385/93;  

b) Fatturato globale minimo annuo d’impresa riferito agli ultimi tre esercizi finanziari pari ad
almeno €. 104.000,00 I.V.A. esclusa, per la cifra complessiva nel periodo di €. 312.000,00
I.V.A.  esclusa.  Si  precisa  che  è  richiesto  un  fatturato  minimo  a  garanzia  della  serietà
dell’offerta e a tutela del personale impiegato;

c) Aver  eseguito  nell’ultimo  triennio  (2019/2020/2021)  servizi  analoghi  (ristorazione
scolastica/collettiva), senza contenzioso definitivamente accertato dal committente, per un
importo complessivamente non inferiore ad €. 312.000,00 IVA esclusa; in caso di servizio
svolto nel triennio e non ancora concluso nello stesso periodo, sarà considerata solo la parte
di quota svolta con buon esito nel triennio;

d) Attestazione di avere in piena disponibilità, in proprietà o in affitto con contratto registrato
o  altro  titolo  legittimo,  o  impegno  ad  ottenerla  entro  30  giorni  dalla  comunicazione
dell'aggiudicazione definitiva, per tutta la durata dell'appalto, un centro di cottura esterno
(cucina  principale)  per  il  quale  sia  stato  rilasciato,  dall'ente  competente  per  territorio,
l'attestato di idoneità igienico-sanitaria;

e) Requisiti e certificazioni in materia di HACCP, secondo le vigenti normative;
f) Certificazione di qualità EN UNI ISO 9001:2008 finché valida, da sostituire con la EN UNI

ISO 9001:2015 o direttamente EN UNI ISO 9001:2015 per chi ne è già in possesso.

Per le imprese che abbiano iniziato l’attività da meno di tre anni, i requisiti del fatturato globale e
del  servizio  analogo  devono  essere  rispettivamente  rapportati  al  periodo  di  attività  secondo  la
seguente formula: (fatturato richiesto per il requisito/36) x mesi di attività. 

Gli operatori  economici,  anche raggruppati  ai  sensi della  normativa vigente,  possono presentare
manifestazione di interesse ad essere invitati alla successiva procedura negoziata di affidamento del
servizio in argomento qualora siano in possesso dei requisiti minimi sopra dettagliati.  In caso di
raggruppamento temporanei, la mandataria deve possedere i requisiti ed eseguire le prestazioni in
misura maggioritaria ai sensi dell’art. 83, comma 8 del Codice. I requisiti ex art. 80 e s.m.i, e di cui
all’art. 83 comma 3 del D.Lgs. 50/2016 devono essere posseduti da tutti gli operatori economici del
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raggruppamento.  Il  requisito  di  cui  al  precedente  punto  a)  deve  essere  soddisfatto  dal
raggruppamento. Il requisito di cui al precedente punto b) deve essere soddisfatto dal mandatario. 

Resta  inteso che la  manifestazione  di  interesse di  cui  trattasi  costituisce  prova di  possesso dei
requisiti generali e speciali al solo fine di essere ammessi alla successiva procedura negoziata e che
pertanto,  mediante  apposita  ulteriore  dichiarazione,  dovrà  essere  rinnovata  dall’interessato  ed
accertata  dall’Amministrazione  Aggiudicatrice  in  occasione  della  successiva  procedura  di
affidamento. Il presente avviso non è finalizzato alla formazione di elenchi di ditte di fiducia, ma
trattasi  di  avviso  di  manifestazione  di  interesse  funzionale  all’espletamento  dell’intervento  in
argomento.

REQUISITI PER L’ESECUZIONE DEL CONTRATTO

Ai sensi dell'articolo 50 del D. Lgs. 50/2016 s.m.i., quale clausola sociale ai fini del mantenimento
dei  livelli  occupazionali,  è  previsto  l’obbligo  di  utilizzare  in  via  prioritaria  i  lavoratori  del
precedente  appalto,  alle  medesime  condizioni  economiche  e  livelli  retributivi  acquisiti
(precisamente scatti d'anzianità maturati e maturandi), anche in caso di modifica del contratto di
lavoro applicabile.

MODALITÀ DI PRESENTAZIONE DELLA MANIFESTAZIONE D’INTERESSE 

La domanda di manifestazione di interesse (non vincolante per l’Amministrazione),  da redigere
secondo il  modello  allegato  al  presente avviso (allegato  2),  dovrà  essere sottoscritta  con firma
digitale  dal  legale  rappresentante  della  ditta  e  presentata  unitamente  a  copia  fotostatica  non
autenticata di un documento di identità del sottoscrittore in corso di validità.

Termini e modalità per la presentazione della domanda di manifestazione di interesse: entro il
termine perentorio delle ore 12.00 del giorno ------------. 

Si precisa che non verranno prese in considerazione richieste pervenute oltre detto termine. 
Le richieste dovranno pervenire al Comune di Lagosanto, Via I° Maggio n. 1, esclusivamente
tramite pec all’indirizzo   comune.lagosanto@cert.comune.lagosanto.fe.it  .  
Le richieste dovranno recare la dicitura    “Manifestazione d’interesse ad essere invitati  alla  
procedura  negoziata  per  l’affidamento  del  Servizio  di  Refezione  Scolastica  con  pasti
veicolati".

INFORMAZIONI 

Il responsabile del procedimento è Responsabile del  Settore I°, Daniela Chiodi. 
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Eventuali chiarimenti possono essere richiesti dalle ore 9.30 alle ore 12.30, dal lunedì al venerdì,
oppure  telefonicamente  al  numero  0533.909519,  oppure  tramite  e-mail  agli  indirizzi:
daniela.chiodi@comune.lagosanto.fe.it.

 PUBBLICITÀ     

Il presente avviso viene pubblicizzato con le seguenti modalità: pubblicazione sulla Home page del
sito internet del Comune di Lagosanto, www.comune.lagosanto.fe.it nella sezione "Novità e avvisi",
sull'Albo Pretorio on line, e in amministrazione trasparente nella sezione "Bandi di gara e contratti".
Eventuali  integrazioni,  specifiche  e/o  variazioni  relative  al  presente  avviso  saranno
tempestivamente pubblicate sul sito internet dell’Ente al suddetto indirizzo.

TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

 Gli interessati, con la presentazione della manifestazione d’interesse, acconsentono al trattamento
dei propri dati personali, ai sensi del D. Lgs. 196/03 s.m.i., e nel rispetto delle disposizioni di cui al
Reg. UE n. 679/2016, per tutte le fasi procedurali. Ai sensi del medesimo decreto, si precisa che il
trattamento dei dati personali sarà improntato alla liceità e correttezza, nella piena tutela dei diritti
dei partecipanti  al presente avviso esplorativo e della loro riservatezza.  I dati personali  saranno
trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale
gli stessi vengono resi. 

Si allega:
2) modulo di domanda;
A) capitolato speciale d'appalto.

                 IL RESPONSABILE SETTORE I°
        RESPONSABILE UNICO DEL PROCEDIMENTO

             Daniela Chiodi

(Documento informatico firmato digitalmente ai sensi del D.Lgs. 82/2005 s.m.i. )
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